
 ‘20   
3° edizione Formaggi DOP ed eccellenze venete in cucina 

dal 28 febbraio al 1° marzo ’20 

 Vicenza   V.le L. Da Vinci 52   (ex Foro Boario)  
                                                                                                                                                                         Ingresso libero   

Mostra mercato dei formaggi ed eccellenze venete 

Cucina aperta anche a pranzo sabato e domenica  
 

Orario di apertura al pubblico  
 

Venerdì 28 febbraio dalle ore 18:00 alle 24:00        Sabato 29 febbraio dalle ore 09:30 alle 24:00  

Domenica 1 marzo dalle ore 09:30 alle 20:00  
 

Giovedì 27 febbraio ‘20 

Inaugurazione Passione Veneta 2020 
Ore 20.15  Cena di Gala  L’aperitivo  

Ore 20.30  Inaugurazione  Saluto degli organizzatori e delle Autorità  

Ore 20.45  La Cena con i formaggi DOP del Veneto ed Eccellenze in Cucina  
 

Venerdì 28 febbraio - ore 10:00   Convegno  

“RICERCA, INNOVAZIONE E TECNOLOGIA: una necessità per l’Agricoltura Sostenibile 

anche nell’ottica di una nuova PAC” promosso da Rete BioInnova    - Aperto al pubblico  
 

Venerdì 28 febbraio  dalle ore 19:00  
 

Sara Pinna di TVA  Vicenza presenta 

L’aperitivo con piatti della tradizione Ospiti le Confraternite del Veneto  

A seguire  Mangiadischi  
Tutti i successi che hanno fatto la storia della discoteca suonati da Luciano Gaggia  

Ospite Johnson Righeiria    on le Hit degli anni 80 de “I Righeira” - Ingresso libero  
 

Sabato 29 febbraio - ore 10:00   Convegno  

“DIMMI DA DOVE VIENI E TI DIRÒ COME SEI: la tracciabilità e l’origine dei prodotti 

lattiero-caseari, certezze di salubrità alimentare e benessere animale!”  promosso da AIA/ARAV 
  

Sabato 29 febbraio dalle ore 20:00  

Disco Fever   Musica anni 70, DJ & Animazione  
Una serata magica dedicata alla “febbre del sabato sera” con DJ Enrico Toffa, 

video originali, ballerini in costume e cantanti che vi faranno rivivere le emozioni 

dell’epoca disco degli anni ’70.   Ingresso libero  
 

Sabato 29 e Domenica 1 marzo dalle ore 10.30 alle 19.00 

Vetrina ItaliAlleva Esposizione delle razze con sfilata   
Bovine: Bruna, Frisona, Pezzata Rossa, Rendena, Burlina, Piemontese, Limousine, Grigio 

Alpina;  Ovicaprine: Alpagota, Lamon, Brogna, Foza, Camosciata delle Alpi, Saanen, 

Lacaune;   Camelidi: Alpaca e Lama      Equine: CAITPR, Haflinger, Maremmana, Murgese, 

Asino Sardo, Asino  Amiatino, Asino bianco dell’Asinara, Asino Romagnolo. 
  

Esibizioni  equestri per bambini. 
 

Sabato dalle ore 14:00 e Domenica dalle ore 09:00  

 “Prova anche tu” pony e cavalli disponibili per bambini e adulti  

Sabato dalle ore 14:00 e Domenica dalle ore 09:00  

“MOUNTAIN TRAIL”  dimostrazioni tecnico didattiche di avvicinamento dei bambini ai cavalli.  
 

Dalla stalla alla mostra  
Appuntamento formativo per giovani allevatori  
Come preparare l’animale da stalla per una mostra: lavaggio, alimentazione, toelettatura, informazioni 

etiche, abbigliamento all’interno del ring e conduzione dell’animale.  A cura del gruppo Giovani di 

ARAV 



Laboratori  

per bambini, per ragazzi e famiglie.                    In collaborazione con 

Sabato 29 febbraio 
mattina ore 10 - 12: Profumi di natura, alla scoperta dei profumi della fattoria – 

Fattoria Didattica Carlan Agnese 

pomeriggio: 15- 17: Ciclo, riciclo, e la magia di un semino- Fattoria Didattica Hortus In Lab 

Domenica 1 marzo 
mattina 10- 12: Cucù cosa si nasconde qui? Una caccia al tesoro speciale! – Fattoria Didattica L’Albero 

della Vita  

pomeriggio: 15- 17: Profumi di natura, alla scoperta dei profumi della fattoria -Fattoria Didattica Carlan 

Agnese 
 

Domenica 1 marzo  
Come fare il formaggio  Casaro per un’ora 

Il laboratorio vi insegnerà, partendo dal latte, come fare il formaggio.  Ogni partecipante avrà a 

disposizione una postazione per poter produrre in tutta autonomia una piccola forma di formaggio.  

Il laboratorio aperto ai ragazzi e alle famiglie.  

Durata laboratorio 1 ora – Posti limitati  

1° turno - Ore 15.00     2° turno - Ore 16.30           Laboratori a cura di Latterie Vicentine  

 

Le PRENOTAZIONI per partecipare ai laboratori si effettuano  

al PUNTO INFORMAZIONI durante la manifestazione.  
 

Salone della birra artigianale veneta    Orario di apertura al pubblico  
 

Venerdì 28 febbr.  dalle ore 18:00 alle 24:00   Sabato 29 febbr. dalle ore 09:30 alle 24:00  

Domenica 1 marzo dalle ore 09:30 alle 20:00  

 
 

 

  3°edizione  

Dal 28 febbraio al 1 marzo ‘20 – Vicenza    

Viale L. Da Vinci, 52 (ex Foro Boario) – Uscita Vicenza EST      Ingresso libero  
- Cucina con i formaggi veneti DOP abbinati alle Eccellenze Venete, aperta anche a 

pranzo.  

- Birre artigianali del Veneto;  

- Banco di vendita formaggi, latte, burro ed eccellenze agroalimentari venete (Carne del 

“Consorzio Sigillo Italiano” – La Garronese Veneta, Prosciutto Veneto DOP, Sopressa 

Veneta, Vini ed Olio)  

- Vetrina di ItaliaAlleva di animali Bovini, Ovini, Caprini, Camelidi, Cavalli e Puledri.  

- Appuntamenti formativi per giovani allevatori.  

- Intrattenimenti con Cavalli e Pony per bambini ed adulti.  
 

Con la partecipazione delle Latterie Cooperative:  

Lattebusche, Latterie Vicentine e Caseificio Ponte di Barbarano.  

 

  
è promossa da ARAV/ A.I.A. Associazione Regionale Allevatori del Veneto 
Sponsor Consorzi di Tutela Formaggio Grana Padano DOP e Asiago DOP 

Contatti  segreteria@arav.it   Tel. 0444-396915                                                                  

 
 

Evento organizzato da Guru Comunicazione    

Per informazioni segreteria@gurucomunicazione.it                                                                                                     

Consorzio  

Prosciutto 

Veneto DOP 

Con il Patrocinio  

mailto:segreteria@arav.it
mailto:segreteria@gurucomunicazione.it

